Menueplan

08.12.2025 bis 14.12.2025

Montag Dienstag Mittwoch | Donnerstag | Freitag Samstag Sonntag
Federkohlcrémesuppe Minestrone Selleriecrémesuppe Tomatencrémesuppe Lauchcréemesuppe Gemiisebouillon Bohnencrémesuppe
mit Fideli mit Créme Fraiche mit Ei und Kriutern
* % * % * % % * % % * % % * % % * % %
Kopfsalat mit Ei
Quinoa-Salat Gemischter Blattsalat Papaya-Salat Gemister Blattsalat Randensalat Selleriesalat mit Sultaninen
mit Gemiise
* % % * % % * % % * % % * % % * % % * % %
Kalbs-Meatballs Schweinspiccata Gebratene Pouletbrust Siebenkorn-Plitzli Geschmorte Kalbshaxe Schlemmertfilet Bordelaise Gemiisefriihlingsrolle

an Rotweinsauce
mit Teigwaren
und Butterkarotten
* % %

Toblerone-Mousse

Abend

Café Complet
mit Lyonerwurst
und Greyerzerkise

mit Spaghetti an Tomatensauce
und violettem Blumenkohl

* %k ¥

Bayerische Créme

Abend

Poulet-Satay-Spiessli
an Erdnusssauce
und Reissalat mit Gemiise

an Rotweinsauce,
Pommes Frites,

Bohnen mit Bohnenkraut
* % %

Schokoladencréme

Abend

Siisse Fruchtknodel
an Vanillesauce

an Safransauce
ind gedimpften Kriutertomater

% %k ¥

Waldbeermousse

Abend

Rindfleisch-Tortellini
an Tomatensauce
und Reibkise

Siuisskartoffelstock
Karotten

% %k ¥

Griesschopfli

mit Himbeersauce

Abend

Kalbs-Cipollata
mit Steinpilzrisotto

an Zitronensauce,
Ebly und Broccoli

% %k ¥

Zuger Kirschtorte

Abend

Frittierte Apfelkiichlein
an Vanillesauce
und Zimtzucker

an Sojasauce, Jasminreis
und Pak-Choi

% %k ¥

Zitronencréme

Abend

Gebratenes Pouletbriistli
mit Kriuterbutter auf
Blattsalat

Die Bellevueresidenz verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Fisch, Gefliigel, Milchprodukte und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftslandern werden

deklariert. Allergene: Unser geschultes Kiichen-Personal berét Sie gerne beztiglich Nahrungsmittelallergien. Die Lebensmitteldeklaration finden Sie im Aushang beim Mentplan.



